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報道関係者各位 

2017 年７月 10 日 

株式会社クリエイティブアルファ 

 

 

しっとり、もちもち、ふんわりやわらか！ 

“感動の 100 円パン” 鎌倉ベーカリーで 

絹のようなラウンド食パン「鎌倉ラウンド」はじめました！！ 

- 稲毛長沼店、新鎌ヶ谷店、新船橋店、ユニモちはら台店の 4店舗 限定発売！ - 

 

味・食感・ボリュームの三拍子そろった焼き立ての“感動の 100 円パン”の「鎌倉ベーカリー」13店舗（含む

FC 店舗）を展開する、株式会社クリエイティブアルファ（所在地：東京都港区・代表取締役：田代章）は、この

たび、4店舗限定で丸い食パン「鎌倉ラウンド」をはじめました。 

「鎌倉ラウンド」は円柱型のラウンド食パンで、なめらかな絹のようなきめ細かさと、しっとりとした食感が特

徴です。北海道産の生クリームと無塩バターを贅沢にたっぷりと練り込み、口どけの良さを追求し最短の焼

き時間で焼き上げました。ふわっふわのやわらかさとしっとり感を味わっていただきたいので、まずはトースト

せずにそのままお召し上がりください。価格は1本 400円（税抜）、ハーフサイズが200円（税抜）。稲毛長沼

店、新鎌ヶ谷店、新船橋店、ユニモちはら台店の 4店舗のみの限定発売です。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

■ かわいいだけじゃない！インスタで人気の「ラウンドパン」にはこんな特徴が…！ 

表面が波型になった円柱の形がかわいらしい丸い食パン「ラウンドパン」。インスタ映えするそのかたちや

断面のかわいらしさから SNS を通じて人気が高まり、レシピサイトではさまざまな種類のものが紹介され、「ラ

ウンドパン」を販売する店舗が増えています。この「ラウンドパン」には、見た目のかわいらしさだけではなく、

均等に熱が入るため短時間で効率よく焼け、中に水分を閉じ込めるのでしっとりと焼き上がるというメリットも

あるのです。 
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■ 絹のようなしっとり感！！ 贅沢なラウンドパン「鎌倉ラウンド」はじめました！ 

鎌倉ベーカリーではこのメリットを活かし、なめらかな絹のようなきめ細かさとしっとりとした食感が特徴のラ

ウンド食パン「鎌倉ラウンド」をはじめました。「鎌倉ラウンド」は、北海道産の生クリームと無塩バターを贅沢

にたっぷりと練り込んだ生地を低温で長時間発酵させ、小麦の香りや甘さを引き出しています。口どけの良

さを実現するために最短の時間で焼き上げ、耳までしっとりとやわらかく、ふんわりと仕上げました。まずはト

ーストせずに、リッチなコクとほのかな甘さ、もっちりとした弾力のある生地の美味しさを堪能ください。お気に

入りのジャムをのせたり具をはさんでサンドイッチにしてもよく、軽く焼くとサクサクとした食感が楽しめます。ま

た、丸い形を活かしたかわいらしいフレンチトーストなどもおすすめです。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

■ 限定発売！！稲毛長沼店、新鎌ヶ谷店、新船橋店、ユニモちはら台店の 4店舗でのみ販売！ 

 この「鎌倉ラウンド」は、1本 400円（税抜）、お求めやすいハーフサイズが 200円（税抜）です。稲毛長沼

店、新鎌ヶ谷店、新船橋店、ユニモちはら台店の 4 店舗のみの限定発売です。今後は他の店舗での販売も

検討しています。 

 

★ 鎌倉ベーカリー 稲毛長沼店 

千葉県千葉市稲毛区長沼町 313-1 TEL：043-306-7816 

 

★ 鎌倉ベーカリー 新鎌ヶ谷店 

千葉県鎌ケ谷市新鎌ヶ谷 3-16-9 TEL：047-401-8642 

 

★ 鎌倉ベーカリー 新船橋店 

千葉県船橋市北本町 1-19-50 イオンタウン 1F TEL：047-406-3100 

 

★ 鎌倉ベーカリー ユニモちはら台店 

千葉県市原市ちはら台西 3-4 UNIMO ちはら台 1F TEL：0436-26-7837 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
【 稲毛長沼店 】 【 新鎌ヶ谷店 】 【 新船橋店 】 【 ユニモちはら台店】

稲毛長沼店】 
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■ 行列のできるベーカリー！感動の 100 円パン「鎌倉ベーカリー」 

「鎌倉ベーカリー」は、毎日店舗で炊き上げる濃厚カスタードクリームが人気の『鎌倉クリームパン』をはじ

め、『鎌倉カレーパン』、『メロンパン』、『特製ロースカツサンド W ソース』など、焼き立て、出来立てパンを

100円（税抜）で提供するベーカリーです。千葉、神奈川、埼玉エリアに 13店舗を展開しています。パンのレ

シピは 300 を超え、10 種類以上のパンの生地は味も食感もさまざまです。毎日通っても選ぶ楽しさが尽きな

いように、常に 100 種類ものパンが店頭に並んでいます。 

鎌倉ベーカリーでは一つ一つのパンのクオリティーを高め、「おいしさ」を追求するたけではなく、中の具

材やトッピングのバラエティーを広げ、定期的に商品の入替えや新商品投入を行うことにより、「くり返し来店

する楽しさ」、「選ぶ楽しさ」を提供します。 

 

※ 鎌倉ベーカリーの情報は Facebook ページ、ホームページでもご案内しております。ぜひご確認ください。 

・Facebook ： https://www.facebook.com/kamakura.bakery 

・ホームページ ： http://www.kamakura-bakery.jp/ 

 

 

 

■ 鎌倉ベーカリー 店舗一覧 

千葉エリア ： 小倉台店、東寺山店、オウル五香店、稲毛長沼店、新鎌ヶ谷店、ユーカリが丘店、 

   白井店、新船橋店、ユニモちはら台店 

神奈川エリア ：  相武台前店、相模大野店 

埼玉エリア ： 春日部店、北越谷店 

※上記店舗以外にも、ベイシア千葉ニュータウン店（駐車場内）をはじめとする各所で、ワゴン車による移動

販売を行っております。 

 

 

■ 会社概要 

商号 株式会社クリエイティブアルファ 

設立 1994 年 6月 

資本金 1 億円 

代表者 田代 章 

所在地 東京都港区浜松町 1-2-14 ユーデン浜松町ビル 5階 

TEL：03-6402-7757 / FAX：03-6402-7575 

 

【CA グループ】 

株式会社クリエイティブアルファ（人材教育事業 / 飲食事業 / 店舗運営コンサルティング） 

株式会社シーエーリーディング（内装施工事業） 

株式会社シーエーコマンドジー（設計デザイン事業） 

株式会社シーエーセールススタッフ（人材派遣事業 / 人材紹介事業） 

株式会社シーエーヒューマンリソース（香港における人材紹介事業 / 求人サイト運営） 

株式会社鎌倉ベーカリー（ベーカリー事業） 

 

 

■ 本件に関するお問合せ先 

株式会社クリエイティブアルファ  広報室  松葉谷 維子 

TEL：03-6402-7573 / FAX：03-6402-7574 

E-MAIL：kouhou@ca-group.jp 

URL：http://c-alpha.com/ 

https://www.facebook.com/kamakura.bakery
mailto:kouhou@ca-group.jp

